CERTIHCAT I%DE PROFESSIONNELLEA

AP

Le C.A.P. A.P.R. se prépare en 2ans au chee\e
professionnel (14 semaines).

**"" |

Le CAP APR est accessible aprés un 'f-*’
technologique, d'insertion, segpa... et
d'orientation de 3°™. La vaccination co : st cor
Pour intégrer la formation d’Agent Polyve ' uration, o
important d’aimer manipuler des produits ne :
bonne résistance physique, d'étre capable ¢ eticuleusement
des procédés opératoires et d'avoir des facilité % eren
relation avec la clientéle. -

Le titulaire du C.A .P. Agent Polyvalent de Restauration est
professionnel qualifié pour :
- PREPARER : assembler — décongeler — réchauffer — cuire...
- DISTRIBUER : présenter les produits — conseiller le client...
- VENDRE : des produits & consommer sur place —a emporter —
encaisser éventuellement.

Les épreuves ont lieu sous forme de contréles en cours de formation, au lycée et en milieu professionnel.




